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Priprava nadpisu ,,Hovorme o jedle*

- Ziaci 5.roénika pripravili
nadpis na nastenku.

63 ziakov




Umenie z cestovin ,,Cestoviny na tanieri“

« Ziaci 5.a 6. roénika vytvorili umelecké dielka,
pri ktorych pouzivali cestoviny réGznych tvarov

a farieb.
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Umenie z cestovin ,,Cestoviny na tanieri

 Niektoré prace boli tvorive, * Atu je vitaz a jeho dielo.
napadite, tak sme sa rozhodli, ze Vola sa Zdenka Pastorekova
vyhlasime sutaz o najkrajsie dielo. z 5.B triedy.
* O vitazstvo sa uchadzalo * Vitazna praca priniesla Zdenke
44 najlepsich prac zo 105. penaznu poukazku v hodnote 5 eur.

,porota“ podla poctu

hlasov.

105 ziakov




Zemiaky

- Ziaci 6.ro¢nika dostali za ulohu spracovat tému
+ZEMIAKY* formou plagatu.

« PoCas prezentacie sa spoluziaci dozvedeli, ake odrody zemiakov sa

pestuju, aké jedla mbézeme zo zemiakov pripravit' a pod.

42 ziakov




Mikroskopické pozorovanie kvasiniek

» Mali aj velki ziaci
(6. a 9.roCnik) boli
zvedavi, kto nam to
vlastne vytvori take
chutné cesto, Ci uz na
chlieb alebo na vianocCku.

 Deviataci dokazali
vznikajuci CO, pokusom
s gul6Ckami cesta.

85 ziakov




,,Kto u mna neprijme chlieb a

Rovesnicke vzdelavanie sol, ten nie je hoden aby
som mu stolicku ponukla.”
,,AkO sa rOdl Chlleb“ B.Némcova, Babicka

« Zakladny princip rovesnickeho vzdelavania spocCiva
v tom, ze v urcitej téme sa vyskolia ,lektori”.
* Na tuto naroCnu ulohu sa podujali Siesti ziaci
zo 7.Atriedy, ktori Skolili ziakov 1.stupna po dvojiciach.

280 ziakov




Rovesnicke vzdelavanie
,Ako sa rodi chlieb*

,Lektori“ zacali s pripravou ucebnych pomaocok:
» pozicali si z kabinetu biologie klasky a zrna obilnin,
» zhotovili si magnetogram (,,Ako sa rodi chlieb®),
e pripravili si ulohu na zmyslové vnimanie druhov
muky (hladka, hruba) so zaviazanymi oCami deti,
» nachystali si misky, varechy, lopariky, vahu, noziky, oo
pohare a suroviny (muku, cukor, sol, vlaznu vodu,
drozdie).




Rovesnicke vzdelavanie
,Ako sa rodi chlieb*“

,Lektori® zacali s pripravou

na vzdelavanie:

 aby ziskali istotu vystupovat pred
malymi ziakmi, ostali po vyuCovani
a hrali sa na ziakov a uciteloy,

» v den D si trosku privstali, aby stihli
pripravit ochutnavku chleba
s maslom a solou pre ziakov 1.stupna.

280 ziakov




e Ochutnavka.

Rovesnicke vzdelavanie Ako chuti chlieb.

,Ako sa rodi chlieb*

e Lektori”
vzdelavaju.

e Kto vie zamiesit
e Kto vie rozlisit

- 11 hladka muku "
» Kto vie usporiadat od hrubej? o

magnetogram?

280 ziakov




Rovesnicke vzdelavanie Cesto pripravené
Na spracovanie

,Ako sa rodi chlieb“

* Vymiesené a vykysnuté cesto
od ,lektorov” spracovali na chlieb
Ziaci 8.a 9.roCnika.

« Zvladli vytvarovanie, ozdobenie
a pecenie chleba.

* S upecenym chlebom sa ,lektori”
vybrali na ochutnavku znovu medzi
ziakov na 1.stupni.

Ozdobenie chleba
zviladli chlapci
aj dievCata

Pocas
pecenia

pecenim

73 Ziakov upeceni




Rovesnicke vzdelavanie
,Ako sa rodi chlieb*

 Ochutnavka chleba
na 1.stupni.

* Dielo sa podarilo
a ziakom aj chutilo.

280 ziakov




PecCenie vianocky a zemliCiek

« Ziaci 8.roénika
sa rozhodli naudit’ fortiel
starych materi.

 Uplietli vianocCku, ktora
bola v minulosti na kazdom
viano¢nom stole.

» Z0 zvySného cesta si
vyskusali vytvarovat
zemlicky - uzlicky.

25 ziakov




PecCenie vianocky a zemliCiek

» Ochutnavka vianocCky
a zemliCiek prilakala
viac ziakov ako bolo
nakrajanych kuskov.




Zemiakoveé pochutky

si na skolskom pozemku
dopestovali ,ekozemiaky".

e Ziaci 9.roénika

3.

‘,'i,.hg,,i/f'”@:
el I8

P

‘_

23 ziakov




Zemiakoveé pochutky

» Z0 zemiakov si pripravili

najtradiCnejSie slovenskeé

jedla: bryndzové halusky
a zemiakove placky.

* Prace bolo viac nez dost’:
skrabanie
a struhanie zemiakov,
priprava cesta, vyprazanie a
hlavne vela riadu!!!

42 ziakov




Zemiakoveé pochutky

- Ziaci nepodcenili ani stolovanie,
lebo ako sa hovori — aj oci jedia.

42 ziakov




PecCenie po anglicky

- Ziaci 9.roénika podfa tradiénych receptoy,
ktoré nasli na internete upiekli na anglictine
sladkeé kolaCiky cookies a apple crumble.

» Pochutili si na nich aj ziaci
cez velku prestavku.

» Ani kusok cesta
nazmar,
aj ked je surove.

« Uz aby vychladli.

23 ziakov




Ako 1.stupen prispel do kosika napadov

« Ziaci 4. roénika
na vytvarne;
vychove vytvorili
spolocné dielo:
OBILNE POLE.

22 ziakov




Ako 1.stupen prispel do kosika napadov

- Ziaci 4. roénika
na vytvarnej
vychove vytvorili
odtlacky
Z0 zemiakov.

22 ziakov




A] v skolskom klube deti sa popoludnie
nieslo v znameni chleba, peciva...

 V cvicnej kuchynke pani vychovavatelky spolu
s detmi pripravili vystavku pekarenskych
vyrobkov, ktora bola spojena s ochutnavkou.

- W % [ 253 Fiakov




A] v skolskom klube deti sa popoludnie
nieslo v znameni chleba, peciva...

* Deti pod vedenim pani vychovavateliek vymysleli
originalne stvarnenie nadpisu ,HOVORME O JEDLE".

» Potrebovali na to polystyrén, cestoviny, farbiCky a fantaziu.

32 ziakov




Co povedat’ na zaver ?

Az realizacia vSetkych aktivit, ktoré sme si so
zlakmi naplanovali ukazali, ako sa pekne prelinali
a vzajomne doplnali.

Ziakom sa v3etky aktivity padili.

Uvedomili si, ze niektoreé z nich vychadzaju

z realneho zivota a budu sa s nimi stretavat’ aj
v dospelosti.

Uz si robili plany, co by chceli robit’ o rok, lebo
niektore aktivity chcu urobit’ este lepsie,
zaujimavejsie, napaditejsie...




Zakladné udaje

Nazov Skoly: Zakladna Skola Marie Razusovej — Martakove;j
Adresa skoly: Nabrezie 4.aprila 1936/23, 031 01 Liptovsky Mikulas
Meno a priezvisko kontaktnej osoby: Mgr. Andrea Palakova
Teleféonne ¢Cislo: +421 903 585 490

E-mail: priechodska@zoznam.sk

Meno a priezvisko ziakov, ktori sut'azny prispevok spolu s ucitel'mi pripravili: Cutova Lujza, Doblejova

Tereza, Razga Patrik, Strcula Michal, Sevcov Juraj, Suriova Monika (rovesnicke vzdelavanie).
Roénik: Ziaci 1.stupria, piaty, Siesty, siedmy, 6smy, deviaty, Skolsky klub deti — 8 oddeleni (253 Ziakov).
Celkovy pocet ziakov Skoly, ktori sa do aktivit k vyhlasenej dennej téme zapojili: 516

Nazov vyhlasenej dennej témy, ku ktorej je sut’azny prispevok spracovany: Chlieb, pecCivo, cestoviny,

zemiaky

Celkovy pocet ziakov Skoly: 529



